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Zgodnie z przyjeta zasada, aby pozna¢ kraj i jego mieszkancow, przede wszystkim na-
lezy uda¢ sie na bazar. Dlatego zapraszamy do blizszego zapoznania sie z najstarszym
targowiskiem Wilna ,,Pod Halg"! Gdyby tylko mégt, bazar ten opowiedziatby tysiace
ciekawych historii.

POCZATEK POCZATKOW

Juz w XV w. w miejscu obecnego targowiska byt czynny . Konski” targ, nastepnie nazywany
.Zbozowym". Po wybudowaniu muru miejskiego w XVI w. targ ten znalazt sie poza jego granicami.
W 1906 r., u zbiegu ulic Zawalnej (lit. - Pylimo) i Bazylianskiej (lit. - Bazilijony), powstato nowe
targowisko zaprojektowane przez wilenskiego architekta i inzyniera Wactawa Michniewicza. Do
realizacji tego projektu przyczynit sie biznesmen Petras VileiSis. Ten budynek targowiska przez
dtuzszy okres czasu byt nazywany targiem ,Zbozowym" i dopiero w 1914 r. otrzymat nazwe ,,Pod
Halg" Jest to najstarsze dotychczas czynne targowisko w Wilnie.

ATO CIEKAWE!

Targowisko znalazto sie pod dachem i uzyskato nowoczesny ksztatt w 1906 r. - w tym czasie
w Europie jak grzyby po deszczu rosty budowle o metalowych konstrukcjach: mosty, wieze,
dworce kolejowe. Nasza ,Hala" - réwiesniczka i krewniaczka stynnych bazaréw krakowskich i
budapesztanskich. Utrzymuje ja metalowy szkielet podobny do szkieletu wiezy Eiffla!l Szkielet
ten stoi juz ponad 100 lat, podobnie jak i targowisko ,Pod Halg".
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TRADYCJA BAZAROWA W WILNIE

Tradycja bazarowa w Wilnie siega 1604 roku, kiedy to po raz pierwszy w centrum miasta odbyty
sie ,Kaziuki", czyli Jarmark Kaziukowy. Tradycja ta trwa dotychczas. Co roku, w pierwszy week-
end marca, w Wilnie jest organizowany Jarmark Kaziukowy pod otwartym niebem, na ktory
przybywaja setki ludowych artystéw i tworcow rekodzieta, handlowcow oraz turystow.

TARGOWISKO DZISIAJ

Dzisiaj targowisko ,Pod Halg" jest bardzo popularnym miejscem: chetnie tu urzadzaja sie
przedsiebiorcy posiadajgcy oryginalne idee, handlowcy ekologicznymi artykutami spozywczymi
lokalnej produkcji o oryginalnej recepturze. S3 to - piekarnie, garmazerie, serownie, winiarnie,
bajgle. Kazdy znajdzie tu cos interesujgcego, smacznego, bowiem mozna tu sprobowac i kupic¢
autentyczne produkty lokalnych producentéw.

ZAPACHY, SMAKI I KOLORY

Na wiosne ,Hala" rozkwita swoimi zapachami, smakami i kolorami. Na zewnatrz zwieksza sie liczba
sprzedajacych nowalijki - rzodkiewke, szczypiorek, satate, ogorki, wiosenne grzyby. Latem bazar
z daleka pachnie bukietem réznych jagéd, zas z reklamowek wystajg kapelusiki prawdziwkow
badz kielichy kurek. Swoim zapachem i smakiem neci miéd - jeszcze kapiacy z plastréow badz juz
wykrecony, morze réznych kwiatow. Jesienig zobaczysz tu wielu sprzedajacych i kupujacych z
petnymi koszami, bowiem w tym okresie plony sg najtansze i najswiezsze. Pdzng jesienig miej-
scowi rolnicy oraz handlowce, ktérzy pracowali na zewnatrz, przenoszg sie do wnetrza "Hali",
gdzie sprzedajg wyhodowane w ciagu lata warzywa, owoce oraz wtoszczyzne. W ,Hali” unosi
sie wowczas aromat kiszonych, marynowanych warzyw. Kiszone ogorki, czosnek, pomidory
oraz kapusta, najprzerozniejsze satatki warzywne - oczy rozbiegaja sie od koloréw i smakow.
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II-VI 7:00 - 18:00
VII 7:00 - 15:00

1. Bar z sokami 5. Stonina
2. Bajgle ,Beigelistai” | Mieczystawa Mleczki
3. Sery ,Roots” 6. Haleés Deli

4. Kadaginé 7. Keule Rake




1. BAR Z SOKAMI NATARGOWISKU ,,POD HALA”

Godziny pracy:
II-VII 8:00 - 16:00 13}

Bar z sokami funkcjonuje juz 9 lat. To miejsce jest bardzo popularne wérod odwiedzajgcych bazar. Wiele znakomi-
tosci miasta obrato to miejsce na spotkania, w tym nawet wilenska wspolnota Hiszpanow.

W barze z sokami ,Pod Halg" zwawo uwija sie jasnowtosa Helena. Zawsze zaproponuje smaczny koktajl owocowo-
-warzywny, doradzi, co jest najzdrowsze dla organizmu. Credo Heleny - powinno by¢ smacznie! Picie sokow jest
zdrowe dla kazdego - dla matego i dla starego. Helena pracuje do godz. 16.00.

Polecamy kilka koktajli z sokéw i warzyw wedtug przepiséw Heleny:

+ .Czianga" (banany, pomarancze, cytryna, miod, jogurt, mleko):

+ .Mleko orzechowe" (orzechy, banany, mleko, kokos, cynamon);

+ Koktajle z orzechéw, lodow oraz sokédw z jabtkami, gruszkami, pomaranczami, melonami;
+ Zielone koktajle: ,Rozgrzewajgcy”: zurawina, imbir, miédd, kietki (jakie sg). szpinak, banany:
» Na watrobe: nasiona ostu, jagody rokitnika, pietruszka, korzenie selera, sok z dyni.



2. WILENSKIE BAJGLE - JAKIZ BAZAR BEZ ZYDOW?

Godziny pracy: facebook.com/Beigelistai i
II-VII 9:00 -16:00 1]

Przepis na obwarzanki o wyjgtkowym smaku - bajgle - wymyslili i zaczeli je wypieka¢ Zydzi zamieszkali na terytorium
Wielkiego Ksiestwa Litewskiego. Stad bajgle rozpowszechnity sie na catym swiecie. Dzisiaj, ze wzgledu na szczegolne
zbilansowanie kruchosci i ciggliwosci otrzymywane dzieki niezastapionej wtasciwosci produktu - przed wypiekiem
obwarzanka na krotko zostaje obgotowana w wodzie. W USA oraz Wielkiej Brytanii bajgle sg tytutowane jako jedno
z najpopularniejszych dan $niadaniowych.

Najsmaczniejszy bajgiel, rzecz jasna, jest dopiero wyciagniety z pieca. Ciepty, miekki i stodko pachnacy doskonale
pasuje do poranne;j filizanki kawy, za$ przekrojony i posmarowany delikatnym serem topionym, ze $wiezo solonym
lub wedzonym tososiem oraz kruchymi warzywami, moze zosta¢ wspaniatym urozmaiceniem Panstwa obiadu.
Przed kilkoma laty bajgle znowu zaczeli wypiekac .bajglisci”. Przepisow na bajgle jest wiele. Tu sg wypiekane popu-
larne - w stylu Nowego Jorku. Takze znajdg Panstwo réznego rodzaju hamburgery bajglowe:

« klasyczne - z topionym serem i tososiem; * miesne - z rwang wotowing badz pieczonym bocz-
* weganskie - z humusem lub z kremem fasolowym; kiem i jajkiem;
- stodkie.



3. SKLEPIK DEGUSTACYJNY ,,ROOTS" -
RAJ DLA MILOSNIKOW SERA

Godziny pracy: www.facebook.com/RootsVilnius A
III-VII 9:00 - 16:00 E

.ROOTS" oferuje najwiekszy na Litwie asortyment seréw wyprodukowanych recznie przez rolnikow litewskich.
Wszystkie produkty s produkowane wedtug autentycznych przepiséw i smakéw pielegnowanych przez litewskich
gospodarzy. Kazdy produkt - to podréz po krainie smakow przeksztatcajaca codzienny rytuat spozywania w
Swieto podniebienia. Wszystkie gastronomiczne arcydzieta mozna spozywac¢ na miejscu, gdzie personel sklepiku
dobierze najlepsze potaczenie artykutéw spozywczych i napojow, lub wszystko mozna kupi¢ na wynos.

Sklepik degustacyjny ,ROOTS" troszczy sie o zaskakujgce odkrycia smaku i proponuje starannie dobrane produkty:
« Sery z koziego, owczego, krowiego mleka - * Naturalny jogurt:

kolorowa gama smakow i szerokie dostosowanie * Piwo matych producentow:

podczas szykowania najprzerozniejszych dan, czy tez  + Wino matych litewskich producentéw;

po prostu kosztujgc przy lampce wina; * Miod pitny - najstarszy na $wiecie napdj alkoholowy,
- Dojrzate sery jabtkowe - wspaniaty deser oraz jego przepis przed 6000 laty zostat zapisany w
prezent z Litwy: indyjskich mandalach Rigwedy.
* Suszone produkty miesne;

« Zytni chleb:



4. ,KADAGINE" (WIEJSKIE PRODUKTY MIESNE) -
DELIKATESY PACHNACE LITEWSKIM WIEJSKIM DYMEM
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Godziny pracy: Lokacja: 18A N\
II-VII 9:00 - 15:00 : @

Walery reprezentuje tradycje swojej rodziny - produkuje i sprzedaje produkty migsne, ktére sam wywedzit. Chociaz
sam pochodzi z miasta, dzisiaj wedzi mieso wedtug tradycji przejetych od mieszkancéw wsi, skad pochodzi jego
zona. Korzysta wytgcznie z naturalnych przypraw. Wiejska stonine, kietbasy i paréwki, szynke, golonki przyprawio-
ne wytgcznie naturalnymi przyprawami oraz wedzone w dymie z olchy z przysmakiem jatowca chetnie kosztuja
goscie zza granicy.

+ Wedzone parowki - to ponetne miesne paluszki pachnace jatowcem. Twarde, wyprodukowane z najwyzszej jakosci
wotowiny i wieprzowiny:;

* Wedzona kietbasa - tradycyjna litewska kietbasa, ktorej sktad zostat zachowany wedtug receptury pradziadkéow.
Dojrzewajgca naturalnym sposobem, wedzona w wedzarni wiejskiego typu dymem z olchy i jatowca;

+ Wedzone $winskie uszy - przyznana na $wiecie najsmaczniejsza przekaska. Ten specjat najlepiej pasuje do piwa.



5. SLONINA GOSPODARZA MIECZYStAWA MLECZKI - NIE
TYLKO SMACIZNIE, ALE 1 ZDROWO

Godziny pracy: 7N
II-VII 9:00 - 16:00 @

Nie znajda Panstwo bardziej litewskiego produktu niz wedzona stonina. Slinka cieknie juz na sam jej widok badz

zapach: rézowa chrupigca, tatwo zujgca sie skérka, smaczny aromat dymku do wedzenia. Stonina zawiera duzo

witaminy A, D, E, takze karotenu. Co wazniejsze - zawiera az ok. 60% zywotnie waznych nienasyconych (arachido-
wych) kwasow ttuszczowych.

Sprawdzony smak zmusza do powrotu niejednego kupujacego. Solone, wedzone lub suszone wyroby miesne pana

Mieczystawa od 14 lat chetnie kupujg nawet dyplomaci. Za$ przypadkowo przybtgkani turysci sg mile zaskoczeni

nowym smakiem.

* Wedzona, solona stonina - daje poczucie sytosci, po prostu topi sie w buzi;

+ Wedzona na zimno szynka - radosc¢ dla podniebienial Naturalny tradycyjny litewski produkt, ktory dojrzewa podczas
gdy jest przewracany w rosole. Naturalne przyprawy nadajg szynce subtelny smak i aromat;

+ Wedzona poledwica - aromatyczny, soczysty produkt o subtelnym smaku, przygotowany ze $winskiej poledwicy.



6. HALES DELI ,,GEGIO STALUI" - NAJLEPSZE MIEJSCE, ABY
SKOSZTOWAC STEKA!

Godziny pracy: Tue-Fri 8:30 - 19:00; www.facebook.com/Halesdeli -
VI-VII 8:30 - 17:00 : (5]

Jest to wspaniate miejsce dla kazdego gtodnego, doceniajgcego jakosciowe produkty migsne. Prosze sig nie
zdziwic¢, jezeli zobaczycie tu duzo ludzi - to idealne miejsce, gdzie mozna zje$¢ obiad. Wszystkich przyciagaja tu
dostepne ceny i wspaniata jako$c.

Gegis - to béstwo Battdw, jego imieniem Zmudzini nazywali trzeci dzier Wielkanocy. Symbolicznie w ten dzien
niesiono do kosciota na poswiecenie kury. Na $wigteczny stét ktadziono takze dania symbolizujgce bogdw nieba
przygotowane z dzikiego lub domowego drobiu.

Mieso (z indyka, krélika, przepiorki, jelenia, kaczki, gesia, drobiu; wotowine, baranine, jagniecine, wieprzowine, kozine)
dostarczajg drobni gospodarze z catej Litwy - ze Zmudzi, Auksztoty, Suwalszczyzny i Dzukii.

* Mozna tu kupi¢ i skosztowaé tudziez upieczonych + Szczegolna uwaga jest zwracana na $Swieze mieso z
paréwek, marynowanego miesa i innych potproduktow.  ekologicznych gospodarstw Litwy;

Zas$ zatozycielka tego sklepu Jiraté doradzi, jak wybra¢  + Sg proponowane ciepte produkty i obiad;
najlepszego stekal + Uzywane migso wyprodukowane wytgcznie w

* Niech przyjda Panstwo na lunch, w czasie ktérego gospodarstwach Litwy:;

zostaniecie poczestowani sokiem jabtkowym z Dzukii; * Reczna robota nadaje smaku kazdemu kesowi;



7. KEULE RUKE - .
DLA KTORYCH JEST WAZNA ALTERNATYWA!

Godziny pracy: I-IV 11:30 - 20:00; V 11:30 - 04:00; ul. Pylimo 66 —f
VI12:00 - 04:00; VII 12:00 - 20:00 : www.facebook.com/keule.ruke %)

Na $cianie skandalicznej barbecue knajpki - rysunek sztuki ulicznej, zadziwiajgcy i przyciggajgcy turystow z
catego $wiatal Pierwotny rysunek przedstawiat pocatunek Wtadimira Putina i Donalda Trumpa, po uszkodzeniu
- razem pijgcych nalewke.

Barbecue knajpka ., Keulé Riké" - to urocze miejsce na rozkoszowanie sig alternatywnym otoczeniem, delekto-
wanie sie litewskim piwem oraz popularnym jedzeniem - wyjgtkowymi litewskimi wieprzowymi zeberkami badz
hamburgerami z dtugo wedzonym migsem. Doskonaty stosunek ceny, wielkosci porcji i smaku! Ze wzgledu na
popularnos¢ na te smakotyki mozliwe przyjdzie poczekaé okoto godziny.

To miejsce odwiedzajg odwazni ludzie lubigcy adrenaling, dlatego badzcie Panstwo przygotowani na to, ze po
wejsciu do wnetrza mozecie zobaczy¢ szokujace szczegoty. Wiecej interesujgcego miejsca na przysiad znajda
Panstwo na zewnatrz. Jezeli sie powiedzie, to mozna sie zatapa¢ na jazzowa, bluzowa badz inng muzyke.

Polecamy:

+ Zobaczy¢ i zrobic¢ zdjecie na tle rysunku ,street art”;  + Posta¢ w kolejce i porozmawia¢ z miejscowymi

+ Posmakowa¢ hamburgeréw badz wieprzowych ludzmi;

zeberek; + Siedzgc w wannie postucha¢ . $winsko smacznej”

muzyki.
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